AZIENDA CERTIFICATA UNI EN 14065 SUL
CONTROLLO MICROBIOLOGICO

il processo di ricondizionamento della biancheria viene eseguito secondo i criteri conformi
alla norma europea UNI EN 14065 sul controllo microbiologico come da seguente
certificazione elettronica:

L )

0

LLAFOR

LAVANDERIA INDUSTRIALE

LAVANOLEGGIO SICURO
DI BIANCHERIA PER
HOTEL E RISTORANTI

. La biancheria viene sottoposta al lavaggio e alla sanificazione tramite specifici tunnel di
lavaggio e idonei processi termo-chimici a marchio EU- Ecolabel.
. Tradizionalmente una combinazione di tempo, temperatura, azione meccanica e chimica
agiscono insieme come mezzo per rimuovere o uccidere le cellule microbiche. | prodotti
ossidanti come il cloro o la candeggina, I'ossigeno attivo e le temperature elevate utilizzati
da Lafor nel processo svolgono un ruolo cruciale per garantire un’efficace azione
antimicrobica, portando a tessuti igienicamente puliti con I'abbattimento o la riduzione di
eventuali microrganismi presenti sul tessuto ad un livello sicuro per I'utilizzo.
. Dopo il lavaggio, la biancheria viene sottoposta all’asciugatura e alla stiratura alle alte
temperature:
e Le spugne vengono asciugate in appositi essiccatoi alla temperatura di 120°C per 30
minuti.
o Le lenzuola, le federe e tutta la biancheria piana viene stirata tramite mangani con
conca inox alla temperatura di 180°C.
. Tutti i capi dopo l'essiccazione e la stiratura vengono automaticamente trasportati nel forno
di imballaggio in continuo e sigillati in buste di polietilene termoretraibile.
.l roll in acciaio vengono regolarmente sanificati prima di ogni utilizzo.

Pertanto viene certificato che tutta la biancheria utilizzata dalle strutture ricettive da
noi servite rispetta tutti i criteri di abbattimento delle cariche batteriche e virali ed é
igienicamente sicura anche nel contrasto al covd-19.
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